Xev.

Dal 29.09 al 05.10.25

allergeni nelle preparazioni: dettagli ottenibili dal personale in servizio

Insalata con lenticchie

Passato di legumi

Torta di mele

Yogurt

P  Sminuzzato di manzo alla crema | C

R (CH) E 6

A Puré di patate N Fusilli al pesto rosso

N Romanesco al vapore A Tt

Z . Crema all’albicocca

o Frutta fresca

P Vellutata di cavolfiore Pastina in brodo

R . . C -

A Scaloppina impanata oL E Zucchine ripiene
Patatine fritte . f

N Porri i N Formaggio dell’alpe

4 orri gratinati A >

o) Muffin Pere al cioccolato

P Insalata con paté d’anatra (cH) Minestra di miglio

R --- C ----

A  Gnocchi casarecci al pomodoro | E Cervelat al forno cH

N ---- N Rosette di patate

y 4 Strudel di mele con salsa alla A ----

o vaniglia Frutta sciroppata

P Insalt_:!(f :msta Tempestina in brodo

R C ----

A | O ate prosremolate | E Tortasalata _

7z Carote al burro A gumi af

o Macedonia Spuma al cioccolato bianco

P Insalata di carote Crema di verdure

R . . o : B c - - = -

A Filetto di branzino al pane R E Tomino tiepido con spinaci

N Cous-cous al vapore N o

y 4 ZUCCh"_'?_h_"fOIme A Frutta di stagione

° Flan alla vaniglia

P Passato di verdure Minestra di riso

R L ‘ah ) cI ) . id C ----

A uganighetta [cch;.ervo Inumido | g | polpettine di ceci con verdure

N Risotto all’ortolana N Ll

y 4 . A ----

(o) Bigné ripieni Birchermuesli
Insalata verde

P ---- C Passato di legumi

R Guancette di maiale (cH) E ==

A Patate al rosmarino N Risotto al radicchio

N Finocchi gratinati A ----

y 4

o




